
SODAS 

COCA, COCA ZERO (25cl)     3.50 
ORANGINA, ICE TEA, OASIS, SPRITE,   3.50  
SCHWEPPES agrum ou tonic, FANTA (33cl)  
JUS DE FRUIT (25cl)        3,00 
Orange, abricot, pomme, ananas 
PERRIER (33cl)       3,50 
EVIAN (50cl)       3,50 
EVIAN (1l)       5,50 
SAN PELLEGRINO (50cl)      3,50 
SAN PELLEGRINO (1l)     5,50 
Supplément sirop : 0,50€ 

BOISSONS CHAUDES 

EXPRESSO, DECAFEINE 2,00   
THE INFUSION  2,00  
Verveine, Tilleul, fruits rouges, thé vert, citron 
CAFE CREME    3,50     
CHOCOLAT VIENNOIS 3,50  
Avec de la chantilly  
CAPPUCCIANO  3,50 
Et sa mousse de lait    
CAFE ou THE GOURMAND 6,50 
Accompagné de ses mignardises 

BIERES 

 
NASTRO AZZURO (33cl)         4,50 
HEINEKEN (25cl)     3,50    BIERES PRESSION (25cl)  3,50 
1664 (25cl)                3,50    PINTE (50cl)   6,50 
LEFFE  (25cl)       4.50    
HOEGAARDEN BLANCHE (25cl)    4,50 

 
APERITIFS 

KIR (10cl)      3,50 
Vin blanc, cassis, pêche ou mûre 
 



KIR ROYAL (10cl)     7,50 
Champagne, cassis, pêche ou mûre 
CLAN CAMPBELL, J&B (4cl)     6,00 
JACK’S DANIELS      7,50 
RICARD, PASTIS (4cl)     3,50 
PORTO, CAMPARI, AMERICANO, SUZE (6cl)  4,00 
COUPE DE CHAMPAGNE (10cl) Veuve Pelletier  7,00 
MARSALA (aux amandes 6cl)    4,50 
VODKA, GIN (5cl)      5,50 
MARTINI blanc ou rouge (10cl)    5,50 
PROSSECCO  D.O.C Alberto Torresi (10cl)    5,00 

 
COCKTAIL 

APEROL SPRITZ (25cl) Aperol, Prosecco, Perrier 7.50 
MOJITO  (25cl) (Virgin sans alcool -1€)  6,00 
Citron vert, menthe, sucre de canne, limonade, rhum ambrée 
PINA COLADA (25cl) (Virgin sans alcool -1€) 6,00 
Jus d’ananas, lait de coco, rhum   
BORA BORA (25cl)       5,00 
Jus de citron, jus d’ananas, sirop de grenadine 
MOJITO MOLTO (25cl)    6.50 
Sirop de cerise, pomme, grenadine ou cassis, citron vert, menthe, sucre 
de canne, limonade, rhum ambrée 
GIN TONIC (25cl)     6.50 
Dry gin, Schweppes tonic 
 

DIGESTIFS   5.50€ 
BAILEYS (4cl)         
ARMAGNAC (4cl)     
AMARETTO (4cl)        
LIMONCELLO (4cl)    
COGNAC (4cl)         
GRAPPA , POIRE WILLIAMS (4cl)  
CALVADOS (4cl)         
 GET 27 (4cl)   



GLACES 

COUPE 1 BOULE*       3.00 
COUPE 2 BOULE *      5.50 
ORANGE GIVREE, CITRON GIVREE, COCO GIVREE 4,50 
GLACE MYSTERE      5,00 
Glace vanille, praliné, meringue croquante, coulis caramel 
COUPE FRUIT ROUGE     7.00 
Sorbet cassis, sorbet fraise, sorbet framboise, crème fouettée 
coulis fruits rouge 
COUPE ST-MAURICE       7.00 
Glace chocolat, glace caramel, glace vanille, crème chantilly, 
coulis caramel 
DAME BLANCHE      7.00 
3 boules de glace vanille, sauce chocolat, crème fouettée 
BANANA SPLIT       7,50 
Glace chocolat, glace fraise, glace vanille, banane, crème fouettée 
CAFE LIEGOIS        7,00 
2 boules de glace café, glace vanille, crème fouettée, coulis chocolat 
CHOCOLAT LIEGOIS       7,00 
2 boules de glace  chocolat, glace vanille, crème fouettée, coulis 
chocolat 
COUPE LIMONCELLO      7,00 
Sorbet citron, Limoncello 
COLONEL        7,00 
Sorbet citron, vodka 

DESSERTS 

CREME BRULEE 

PANNA COTTA Fruits rouges, caramel ou miel 
TIRAMISU CAFE SPECULOOS 

MOUSSE CHOCOLAT 
SALADE DE FRUIT FRAIS Fruits de saison 
PATISSERIE DU JOUR 

FONDANT CHOCOLAT ou CARAMEL  avec boule 
vanille 

5,50   
5,50 

5,50 

5,50 

4,50 
6.00 
6.50 

 
 



Vins italiens  

 12cl   37.5cl  75cl 

• ROSSO  
Bardolino classico Filari D.O.C                              -       12.00       24,00 
Chianti Classico D.O.C. Toscana                           4.00   13,00      25,00 
Valpolicella Classico D.O.C                                      -     11,50       24,00 
 Le Caleselle. 
Lambrusco Sec /D.O.C Modena                                -           -        26,00 
Nero davola                                                               -           -         27,00 
Terre Siciliane I.G.T. Terre Di Zagara 
Montepulciano D'Abruzzo                                      -            -         25,00 
D.O.C. Terra Degli Eremi 
 
• ROSATO 
Bardolino classico Filari D.O.C                                    -     12.00     24,00   
 
• BIANCO 
Orvieto Classico D.O.C Orvieto                                     -        -         25.00 
Pinot Grigio delle Venetie                                             -        -          24.00 
I.G.T Le Colline Dei Filari  
Prosecco  D.O C Alberto Torresi                                4.00      -        19.00 
 
 

 
 

                      VIN DE TABLE ITALIEN en pichet 
    
                        Verre  12,5cl             25cl                50cl 

ROSSO (Merlot)            3.00  5.00                8.00 
Joli vin rouge acidulé et nerveux possédant vivacité, fraîcheur et fruité  
BIANCO (DELLA CASA) 3.00   5.00  8.00 
Robe or vert pâle, nez fruité et gourmand de pommes, de poires, de floral,  
bouche juteuse et fraîche 
ROSATO (DELLA CASA)  3.00   5.00   8.00 
Robe vermillon clair, bouche souple aromatique, digeste et aimable.     

 
 

 
     

       



 
   
 

   -        19.00 
 
 
 

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. Sachez consommer et apprécier 
avec modération.  

Tous nos prix sont en € euro, TTC (Toutes taxes comprises) et service compris. 
Chèque non accepté et Titres restaurants acceptés (la réglementation nous 
interdit de rendre la monnaie sur les T.R). C.B acceptée à partir de 5€. Tarif 

sous réserve d’erreurs typographiques ou de modifications ultérieures. 
 

 
Vins français 

     

      

• ROUGE 
Côte du Rhône 
A.O.C Tulette 
Bordeaux  Jean Degaves 
Brouilly 
A.O.C Romanèche-Thorins 
Lussac Saint-Emilion 
A.O.C La Croix Saint-Roc 
 
• ROSE 
Côte de provence 
A.O.C St-Tropez 
 
• BLANC 
Bourgogne aligoté 
A.O.C Valentin Vignot 
Chardonnay Ribeaupierre 
 

 
3.80    10,00    18,00 
 
-         -           23.00 
-       12,00     23,00 
 

- 13,00     28,00 
 
 
 
-       11,00    22,00 
 
 
 
-       11.00       20.00 
 
4.30     8.60       21.00 
 

    


